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Sucre vanille Du : 03/06/08

Description :

La vanille et la canne a sucre sont cultivées sdésnregles de I'agriculturle
biologique.
L'arbme de la vanille est extrait sans solvanf)yil a aucune adjonction d'autres
arémes.

Le jus de canne est raffiné seulement par des msqyleysiques.

Le sucre vanillé est certifi€ ECOCERT sas F. 32600

Ingrédients :

Sucre de canne*, extrait naturel de vanille*, gousses de vanille*

* Produit issu de I'Agriculture Biologique L%
Date Limite d’'Utilisation Optimale Ll
24 mois a la date de fabrication 18 mois minimum a réception BloLoalaut

A conserver dans un endroit sec a I'abri de ladueni

Mode d'emploi :

Incorporer le sucre vanillé dans vos préparatiobshas ou liquides tels que les
entremets, pate a crépes, patisseries, etc.

Conditionnement : (Pour collectivité)

Type Poids net  Poids Brut Format Boitage Colisage
Sachet Boite présentoir dg Caisse carton de|
Sachet 2x8g 169 209 120x110mm 20 sachets 12 boites
Etui 4 doses 169 6449 96g 120x110x30mMm Pack dei8 ét Caisse de 6 packs
Sac 5009 5009 5049 Sac Vrac Carton de 10 $acs

Code barre : pour le sachet 3176800 32385
pour I'étui 3176800 32392
pour lesac 3176800 021549

Valeurs nutritionnelles moyennes

(pour 100q) Intérets diététiques

Protides Og
Lipides Og R s . . o . .
Glucides 100g <« matieres premieres issueslagriculture biologique

Energie 400 keal < garantiesans OGM et sans traitement d'ionisation
1672 kJ




